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Zmeny ve sndrnici jsou provadny formou ¢islovanych pisemnych dodatkkteré tvdi soutast
tohoto redpisu.

1. Obecna ustanoveni

Na zaklad ustanoveni zakon& 561/2004 Sb. (Skolsky zakon veémn pozdjSich gedpisi)
vydavam jako statutarni organ Skoly tutoésmici. Snernice je sowtasti organizéniho fadu
Skoly.
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10.
11.

V kuchyni a ostatnich provoznich mistnostech jen@udtale udrzovat padek acistotu.
Naradi, zejména pouzitéezné nastroje odkladat vzdy naemé bezpsé misto. Cestu
udrZovat volné, fichody nezatarasovat zbozim nebo nadobim.

DodrZovat stanovené pracovni postupy, pokyny, nakoabsluze a bezprostni gedpisy
pii vSech pracich, zejménatippraci na kuchiyskych strojich, robotech, michacich,
n&ezovych, krajecich, Slehacich apod. navody k obslmusi byt pistupné v blizkosti
stroje. Tyto stoje pouZzivat pouze pro prokazatelzagkoleni.

Skolni jidelna vyrabi pokrmy zasadme surovin, pouZivani polotovaje negipustné.
Vyjimku tvoii mraZzenda zelenina a ovoce, dochucovaci fgdky do polévek a oniak.

Skolni jidelna zabezpaje pi stravovani vybr ze dvou jidel.
Pt praci pouzivat fedepsané ochranné pracovni prexity a bezpaou obuv.

Stroje zapinat a vypinat jen‘gglepsanym Zfsobem, neodstii@vat Fislusné ochranné
kryty, nezasahovat rukou do pracovnich prostorj&t$troj v chodu musi byt stale pod
dozorem pracovnice. Zavady na strojcich neoprayaatihned hlasit vedouci.

Pridavné strojky nasazovat pouz# pypnutém motoru, do michacich a masovych 8troj
vtlacovat surovinu pouzerdwnym pipravkem — tlaitkem, u n&ezovych straj pouzivat
pii obsluze pislusné néini. Zkousky surovin, fipravovanych roboty provét jen po
zastaveni stroje.

Bezpeény stav spdebikd, zejména elektrickych a plynovych, musi byt praund
kontrolovan v pedepsanych lithch. Za ¥asné revize veSkerychizzeni ve Skolni jidekn
zodpovida vedouci Skolni jidelny

S rwenimi fezacimi, sénymi a bodnymi nastroji zachazet s maximalni optin udrZzovat
je v ¢istott a ukladat bezgaym zpisobem, ostm od sebe.

Pt rucnim krajeni k pidrzovani kluzkych potravin pouzivat suchogrkti.

Je nutné dbat zdkazu manipulace, zvedaiéaadeni nadlimitnichitemen. BzSi lemena
pienaset ve dvojici,ijpadré odebratast obsahu.
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Hrnce nenamlovat tekutinami az po okraj. S elektrickymi panvem@nipulovat jen po
vypnuti elektrického proudu. Horké nadoby posungeat s rukavicemi anebo vhodnou
utérkou.

Pt praci s rozpalenym tukem je pracovnice povinnazpeat dostaten¢ dlouhé vidleky
anebo ochrannych rukavic. Horké tekutiny wSich nadobach nesmi pracovnid¢eraset
sama.

Pt praci u mycich tezi je nutné ¥novat zvySenou pozornost nejen nebézperici vody,
ale i sklu a porcelanu, zvl&pii jeho vkladani a vyjimani z vody.rBzy udrzovatisté.

Je nutné dbat na spravneé ukladani veSkerého nadutini, na hygienu skladovani.

P¥i manipulaci s potravinami se vyvarovat dotykanioorukou pokud to neni nezbytn
nutné. Do mistnosti s hotovymi pozivatinami pladikaz vstupu nepovolanym osobam,
krom¢ orgarim hygienické sluzbu a kontrolnim orgémn. Plati zde zakaz kéeni.

Pro skladovani na vyvySenych mistech pouzivat éNmiz nebo bezpmé sclidky. Dbat
naradné ¥trani.

Vesker&istici prostedky skladovat oddene od mist ukladani potravin.

Kazdy i sebemensi Uraztgvanebo spolupracovnice ihned nahlastipadré poskytnout
prvni pomoc a fivolat lIékaskou pomoc. POZOR — holou rukou, na které métebat

jenom Skrabnuti zcela nezahojené NESMiMditpdo styku s potravinami — vystavujeme
tim vSechny stravniky nebezppetravy.

2. Zasady provozni hygieny:

1.

10.

11.

N&ini, nadobi, pracovni plochy, stréjtechnologické zdzeni, gepravni obaly a rozvozni
prostedky musi byt udrzovanydisto a v takovém stavu, aby nedochazelo k ohrozovani
jakosti a zdravotni nezavadnosti potravin a pakrm

Uklid vSech pracovis se provadi mibézné za pouziti mycich, pdfpad dezinfekRnich
prostedki podle povahy technologického procesu a zpracowavapotravin a navodu
vyrobce.

Hygienicka zéizeni, zejména zachody, musi byt udrzovarestot a provozuschopném
stavu.

Pomicky a prostdky ugené k hrubému uklidu jetrdba pouzivat takto ozéené ci

barevre odliSené a ukladat je odeén¢ od poniicek nac¢iSténi pracovnich ploch a zaeni
piichazejicich do fimého styku s potravinami a pokrmy.

Musi byt provadna likvidace organického a anorganického odpadu.

Predmety nesouvisejici s vykonem pracoviinnosti nelze fechovavat v provozown
véetrg jiného zdizeni stravovacich sluzeb.

Preventivi je nutno fisobit k zamezeni vyskytu hmyzu a hlodaw ptaibézrné musi byt
provadna [&Zzna ochranna dezinfekce, dezinsekce a deratizace.

Do zazemi provozovny nelzéipustit vstup nepovolanych osob aiati
Osobni ¥ci, obtansky odv a obuv Ize odkladat pouze v Satn

Pro uklid l1ze pouzivat jen takové my¢istici a dezinfeéni prostedky, které jsou @eny
pro potravinéstvi.

Potraviny a pokrmy za#stnan@ Ize skladovat jen v samostatném a @em&m chladicim
nebo mrazicim z&eni, které se untigje mimo provoz vyroby, ifpravy a obhu potravin
nebo pokrni (v kanceldi, Satré nebo denni mistnosti)
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12. V prostorach skolni jidelny kaeni neni dovoleno.

3. Zasady osobni hygieny

1.

4

Je nutno p&vat o tlesnoucistotu a ped zapoetim vlastni prace,ipprechodu z nésté
prace nacistou (napiklad daklid, hruba fiprava), po pouziti zachodu, po manipulaci
s odpady a ifp kazdém zn&steni je nutno si umyt ruce v teplé wbd pouzitim vhodného
myciho (fip. dezinfekniho) prostedku.

Je nutno nosit osobni ochranné pedky, zejména pracovni &g pracovni obuv a
pokryvku hlavy pi vyrob¢ potravin. Pracovni a& musi byt udrZzovan vistot a podle
potreby neénén v pribéhu snény

Nelze opou&t provozovnu v pibéhu pracovni doby v pracovnim @&@di a v pracovni
obuuvi.

Je potebné se zdrzovat jakéhokoliv nehygienického chovaai pracovisti (nap
konzumace jidla, kaeni, upravy vlas a neht)

Je nutno mit na rukou kratce isainé &isté nehty a ruce bez ozdobnydiegneta.

Pouzity pracovni ofl, jakoZ i olgansky odv je nutno ukladat na misto k tomucigrene,
pracovni odv a oldansky odv se ukladaji oddere.

. Zaverecna ustanoveni

Kontrolou provadni ustanoveni této sfmice je statutarnim organem Skoly pimn
zanestnanec: vedouci Skolni jidelny

Ptilohou této srarnice se pokyieditele Skoly Kinnosti stravovaci komise
Smeérnice nabyva &innosti dnem : 1. 9. 2007

V Praze 10 — Hostivadne 1. 9. 2007

Mgr. Jifi DOUTNAC
Feditel Skoly



